DATA

18 - 03 - 2021
22 - 03 - 2021
25-03 - 2021
29 - 03 - 2021
01- 04 - 2021
08 - 04 - 2021
12 - 04 - 2021
15 - 04 - 2021
19 - 04 - 2021
22 - 04 - 2021
26 - 04 - 2021
29 - 04 - 2021
03 - 05-2021
06 - 05 - 2021
10 - 05 - 2021
13 - 05 - 2021

17 - 05 - 2021

22 - 05 - 2021

24 - 05 - 2021

GIORNO
Giovedi
Lunedi
Giovedi
Lunedi
Giovedi
Giovedi
Lunedi
Giovedi
Lunedi
Giovedi
Lunedi
Giovedi
Lunedi
Giovedi
Lunedi
Giovedi
Lunedi

Sabato

Lunedi

SESSIONE
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 22:00
20:30 - 23:00
20:30 - 23:00
20:30 - 23:00

20:30 - 23:00

20:30 - 23:00

Matt/Pom

20:30 - 23:00
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14

15

ARGOMENTO

La figura del sommelier
Viticoltura
Enolqgia —la proa’uzione del vino
Enolqgia — 1 componenti del vino
Tecnica degustazione — esame Visivo
Tecnica degustazione — esame olfattivo
Tecnica degustazione — esame gustativo
Spumanti
Vini passiti e vendemmia tardiva
Il vino italiano e le sue lcggi
Birra
Altri distillati
Degustazione [in presenza ]
Degustazione [in presenza ]
Degustazione [in presenza ]

Degustazione [in presenza ]

Le funzioni del sommelier
[in presenza 1
Visita a un’azienda vitivinicola
[in presenza 1
Approfondimento — Autovalutazione
[in presenza 1

Per informazioni contattare il direttore di corso Roberto Giorgini - 333 7148500
SEGRETERIA - MAIL info@aisromagna.it * TEL. 0547 415249



