
In degustazione i vini top di Romagna Emilia Marche, premiati 
con 4 viti attribuite da Vitae Guida Nazionale dell’Associazione 
Italiana Sommelier. 
In abbinamento i prodotti certificati dei consorzi regionali: Piadina 
Romagnola Igp, Mortadella Bologna Igp, Parmigiano Reggiano 
Dop, Salumi Piacentini Dop, Salamini Italiani alla Cacciatora 
Dop, Salame Felino Igp, Squacquerone di Romagna Dop

Apertura al pubblico 
dei banchi d’assaggio 
Ore 14.00-19.30 

Riccione, 5 marzo 
Palazzo del Turismo
(P.le Ceccarini, 11)

Evento ad invito riservato 
ai produttori, stampa e autorità
Ore 10.30  Premiazione dei vini Top 
 di Romagna Emilia e Marche
Ore 12,30 light lunch riservato agli invitati

Evento  di premiazione, conoscenza e degustazione dei vini top di Romagna, Emilia e 
Marche che hanno ottenuto le quattro viti, massimo punteggio attribuito da Vitae, la Guida 
Nazionale dell’Associazione Italiana Sommelier.

Informazioni www.aisromagna.it
Ingresso: Pubblico E25 - Soci Ais E20
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